CARTE DU MIDI



NOS ENTREES

Vitello Tonnato a la Gremolata, glace a Uhuile d’olive corse.

26,00€

Salade de Pastéque, feta, noisette, coriandre, mdche, olives Taggiasche.

25,00€

Burratina fumée au barbecue, tian de légumes grillés, pesto pistache.

24,00€

Salade César royale au homard, romaine, parmesan affiné.

42,00€

Oeufs de caille mollets et croustillants, asperges vertes croquantes,
sauce a l'orange safranée.

24,00€

“Taxes et service compris”



NOS RISOTTOS

Fricassée de champignons, truffe noire rdpée et pois verts.

39,00€

Noizx de Saint-Jacques au charbon, bisque de homard, fenouil confit.

42,00€

Asperges, artichaut citron, fleur de courgette croquante.

58,00€

NOS PLATS

Supréme de volaille grillé, mille-feuilles de céleri, créeme de pruneaux,
sauce citron au Vin Jaune.

54,00€

Stealk de thon rouge sublimé aux épices a la royale,
polenta croustillante, mayonnaise a l’anchoiade.

54,00€

Burger de veau signature de Uatelier Alba.

56,00€

Poisson du jour de nos cotes méditerranéennes corses (selon arrivage)

18,00€/100g

NOTRE DELICIEUSE CARTE DU MIDI EST DISPONIBLE
24H/24 A LA PISCINE ET EN CHAMBRE

“Taxes et service compris”



Desserts

La Péche

Péche infusé a la verveine sur sa madeleine,
émulsion d’orgeat et glace a I’amande.

21,00€

L’Ananas

Ananas meringué a la népita, bicuit parfait,
mousse de chocolat blanc.

18,00€

Framboise & Chocolat

Rencontre entre la fraicheur et la gourmandise,
crémeux chocolat et framboise fraiche

18,00€

Assiette de fruits frais.
16,00€

Glaces et sorbets maison.

6,00€ la boule

“Taxes et service compris”



NOS TAPAS

3 GAMBAS EN TEMPURA DE LA MER,
SAUCE TARTARE AU SATE

19,00€

5 ARANCINI DE LEGUMES
14,00€
PLANCHE DE CHARCUTERIE CORSE
(PRIX PAR PERS.)
26,00€

12 MOULES FARCIES A NOTRE FACON
17,00€
5 BEIGNETS DE FLEURS DE COURGETTE,
22,00€

MINI SARDINES MARINEES A L’HUILE D’OLIVE
(ENVIRON 30 UNITES)

55,00€

“Taxes et service compris”
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